Mit der Veroffentlichung dieses Katalogs verlieren alle bisherigen Versionen ihre Giltigkeit.
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Buffets genau nach lhren Wiinschen
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www.hadicke-spezialitaten.de



klassischer Schweinegulasch herzhaft gewrzt
Putengulasch mit Champignons
Putenfiletgeschnetzeltes mit Champignons und Paprika
Pfannengyros vom Hahnchenfilet in Metaxasauce

Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Cocos-Curry-Sahne-Sauce
mit Pfirsichstreifen

Kassler-Duett - Kasslernacken im Ofen gebacken und
Kasslerlachs in SoBe

Rinderroulade klassisch gefillt in kraftiger Sauce
Szegediner Gulasch

Frikassee mit Champignons

Kodnigsberger Klopse

Wiirzfleisch vom Schwein mit K&se iberbacken

Personenanzahl:

ab 20 Personen

um jede Person erweiterbar

Preis:

19,90 €/Person

2 Gerichte zur Auswahl
1Gemisebeilage frei wahlbar
1Sattigungsbeilage frei wahlbar

Specials
frei buchbar
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Kategario 2

Personenanzahl:

ab 20 Personen

um jede Person erweiterbar

aus Topf und Pfanne Preis:

24,99 €/Person

« Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce

. Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce 3 Gerichte zur Auswahl
2 GemlUsebeilagen frei wahlbar

+ Muffelwildgulasch mediterran 2 Sattigungsbeilagen frei wahlbar

» rustikaler, kréftiger Lammgulasch
« Wildgulasch mit Sauerrahm verfeinert Specials
« Waldpilzhirschgulasch mit Rotwein abgeloscht b ochbas
+ klassischer Schweinegulasch, herzhaft gewtrzt
« Rinderrahmgulasch

+ Szegediner Gulasch

« Kasslernacken im Ofen gebacken

- Bifteki(griechisches Hacksteak mit Fetafillung)
in leckerer Metaxasauce

+ Wirzfleisch vom Schwein mit Kése tberbacken
+ Kohlrouladen in deftiger Kohlsauce Gefliigelgerichte

. leckere Kéni in feiner K
eckere Konigsberger Klopse in feiner Kapernsauce « Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Mango-Chili-Sauce

+ Rinderbrust in Meerrettichsauc . . . .
! ust! uce » Hahnchenfilet saftig gebraten auf Sauce Bernaise

» Pferdegulasch « Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Cocos-Curry-Sahne-

+ Ganze gebackene Schweineschulter ohne Knochen im Sauce mit Pfirsichstreifen

BBO-Style mit Coleslaw Salat und Baguette « Gyros vom Hahnchenfilet in Metaxasauce

» Mutzbraten auf Sauerkohl « Afrikanisches Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Sahne

« Pulled Pork mit Coleslaw Salat und Baguette Sauce mit Erdnussbutter verfeinert
» Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahm-Sauce « Putengulasch mit Champignons

« Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm-Sauce « Hadickes Frikassee mit Champ
vegetarisch vegan

« geflllte Champignons mit Rahmspinat gefllite Champignons mit Spinat

und Kase Giberbacken Chili sin Carne

« SUBkartoffelrauten mediterran mit Feta tiberbacken « Kichererbsen Tikka Masala
und mit Granatapfel garniert



Kitegario 3

Personenanzahl:

ab 25 Personen

um jede Person erweiterbar

Preis:

29,90 €/Person

aus Topf und Pfanne

« Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce 4 Gerichte zur Auswahl

3 Gemusebeilagen frei wahlbar
3 Sattigungsbeilagen frei wahlbar

« Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce
« Muffelwildgulasch mediterran
- rustikaler, kraftiger Lammgulasch Specials

« Wildgulasch mit Sauerrahm verfeinert frei buchbar

« Waldpilzhirschgulasch mit Rotwein abgeldscht
« klassischer Schweinegulasch, herzhaft gewirzt
« Rinderrahmgulasch

« Szegediner Gulasch

« Kasslernacken im Ofen gebacken

- Bifteki(griechisches Hacksteak mit Fetafiillung)
in leckerer Metaxasauce

o Wirzfleisch vom Schwein mit Kase Giberbacken Gefli]gelgerichte

« Kohlrouladen in deftiger Kohlsauce

leckere Konigsberger Klopse in feiner Kapernsauce
Rinderbrust in Meerrettichsauce

Pferdequlasch

Ganze gebackene Schweineschulter ohne Knochenim

BBO-Style mit Coleslaw Salat und Baguette
Mutzbraten auf Sauerkohl

Pulled Pork mit Coleslaw Salat und Baguette
Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahm-Sauce

Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm-Sauce

Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Mango-Chili-Sauce
Hahnchenfilet saftig gebraten auf Sauce Bernaise

Hahnchenfiletgeschnetzeltes in Cocos-Cury-Sahne-
Sauce mit Pfirsichstreifen

Gyros vom Hahnchenfilet in Metaxasauce

Afrikanisches Hahnchenfiletgeschnetzeltes in
Sahnesauce mit Erdnussbutter verfeinert

Putengulasch mit Champignons

Hadickes Frikassee mit Champignons

Nach vorheriger Absprache liefern wir Ihnen Ihr Buffet gerne an.

Rundum sorglos:

Das Reinigen der Behalter und Utensilien ibernehmen wir fiir Sie, damit Sie sich keine
Gedanken mehr ums Spiilen oder die Hygiene machen miissen!

Wir freuen uns neben diesem Angebot auch ein individuelles Buffet mit Ihnen zusammen zu gestalten:
Ganz nach Ihren Wiinschen und mit weiteren vielfaltigen Gerichten.

Eine gelungene Feier wiinscht



Schmorgerichte vegetarisch

. Putenoberkeulenbraten in Gefliigelrahmsauce  SiBkartoffelrauten mediterran mit Feta Gberbacken

L und mit Granatapfel garniert
« geschmorte Schweinebackchen

in feiner Balsamicosauce - gefillte Champignons mit Rahmspinat

. und Kase Gberbacken
« geschmorte Kaninchenkeule

mit reichlich Sauerrahm verfeinert

« Schaufelbug vom argetinischen Black Angus Rind

aus Getreidefitterung, bei Niedertemperatur gegart vegan

mit Sauce aus dem Bratenfond, rotem Balsamico-

essig, Rotwein und Portwein « geflllte Champignons mit Spinat
« geschmorte Muffelwildkeule « Chilisin Carne

in einer kraftigen dunklen Sauce mit verschiedenen

« Kichererbsen Tikka Masala
Aromen fein auf das Fleisch abgestimmt

« Hirschbraten aus der Keule in kraftiger, dunkler Sauce
nach Oma Hadickes Rezept

« Saftiger Wildschweinbraten in Steinpilz-Sauce

« Rehkeulenbraten in Wacholderrahmsauce

« Rinderroulade mit Fullung

nach Hausfrauenart mit Sauce Noch mehr zu unserem
« Hasenkeulen (Wildhase) nach Oma Hadickes Rezept, > Al

mit Sauerrahm verfeinert GutShOf Had1Cke /
« Sauerbraten vom Rind mit Sauce EVENTLOCATION
« geschmorte Ochsenbéackchen, in Tranchen Online auf: gutshof-haedicke.de

geschnitten, mit Wurzelgemise in RotweinsoBe oder einfach tiber den QR-Cde:

mit Rosmarin und Thymian




Beilagen

frei wahlbar zu Ihrem Buffet

« gebutterter Rosenkohl
+ Rotkohl mit Ganseschmalz
» deftiger Sauerkohl

« Schwarzwurzel in Butter geschwenkt
mit Chiliflocken

« bunte Gemisepfanne

« Rahmchampignons

 feine Buttererbsen

+ Kohlrabi-Rahm-Gemuse

« in Butter geschwenkter Blumenkohl

« Rahmspinat mit Sahne und Knoblauch
verfeinert

+ grine Bohnen mit Schinkenwdrfeln und
Knoblauch

« griner Spargel in Butter geschwenkt
mit Chilliflocken

« Rosmarinkartoffeln
+ Butterspatzle

» Kartoffelgratin mit Schinkenwiirfeln,
Sahne und Kase lberbacken

« gedampfter Reis mit Butter verfeinert

« Salzkartoffeln in Butter geschwenkt




tSpea‘a&»

zubuchbar zu Ihrem Buffet

ab 15 Personen, um jede Person erweiterbar

» gebutterter Rosenkohl 2,50 €/Person
+ Rotkohl mit Ganseschmalz 2,00 €/Person
» deftiger Sauerkohl 2,00 €/Person
« Schwarzwurzel in Butter geschwenkt

mit Chiliflocken 2,50 €/Person
+ bunte Gemusepfanne 2,50 €/Person
» Rahmchampignons 2,50 €/Person
» feine Buttererbsen 2,50 €/Person
+ Kohlrabi-Rahm-Gemise 2,50 €/Person
+ in Butter geschwenkter Blumenkohl 2,50 €/Person

» Rahmspinat mit Sahne und Knoblauch
verfeinert 2,70 €/Person

« griine Bohnen mit Schinkenwrfeln und
Knoblauch 2,50 €/Person

Oatligungsbalagon

ab 15 Personen, um jede Person erweiterbar

» Rosmarinkartoffeln 2,50 €/Person
» Butterspatzle 2,00 €/Person
» Kartoffelgratin mit Schinkenwdirfeln,

Sahne und Kése Uberbacken 3,50 €/Person
« gedampfter Reis mit Butter verfeinert 2,00 €/Person
« Salzkartoffeln in Butter geschwenkt 2,50 €/Person

Dessent

ab 15 Personen, um jede Person erweiterbar

Freuen Sie sich auf eine wunderbare Dessertvariation
bestehend aus Tiramisu, erfrischendem Zitronenbaiser,
leckerer Schoko-Mousse, sowie einer fruchtigen Vanille-

Himbeer-Mousse flir zusammen 3,00 €/Person.

(Salute

ab 15 Personen, um jede Person erweiterbar

« Gurken-Dill-Salat 2,00 €/Portion
« Griechischer Salat 3,50 €/Portion
« Griechischer WeiBkrautsalat 2,50 €/Portion

. Tomatensalat mit 2,00 €/Portion
Frihlingszwiebeln

« Coleslaw Salat 2,50 €/Portion

Ko Flatton

ab 15 Personen, um jede Person erweiterbar

« Tomaten-Mozarella Platte 2,80 €/Portion
- Antipasti Platte 2,50 €/Portion
. Kaseplatte 4,60 €/Portion

« Kalte Garnelen auf Rucolabett 2,50 €/Portion
- Obstplatte 4,50 €/Portion

ebiick

ab 10 Personen, um jede Person erweiterbar

« Partybrotchen 1,50 € /Person
« Baguette 1,50 € /Person

Oappar
zum selbst Erwarmen, ab 10 Personen,
um jede Person erweiterbar

« Soljanka 4,00 €/Person
« Gulaschsuppe 5,00 €/Person
« Tomaten-Cocos-Suppe 3,50 €/Person



Gutshof Hadicke

Einschulungsparty

15.08.2026 im Gutshof Hadicke

« kostliches Buffet « tolle Musik ¢ Hiipfburg
« eigener Tisch fiir jede Familie

® Tel. 034606 — 35881
. www.gutshof- haedicke.de

. Vereinbaren Sie einen Besichtigungstermin!



SCAN MICH



Kitegario 4

fliir den besonderen Anlass -
das Premium-Buffet

Kalte und warme Leckerbissen
5 zur Auswahl

- Feiner Forellentaler (Pumpernickel mit gespritzter
Créme von der gerducherten Forelle und Kaviar)

« Carpacciovom Rind

» Tomaten-Mozzarella-Platte

» Belegte Eier mit Kaviar

+ Gespritzte Eier

« Pikanter Eiersalat mit Gewirzgurke und Schnittlauch

« Klarer Flusskrebscocktail mit feinen Zitrusaromen,
frischen Krautern und griinem Spargel im Glaschen
angerichtet

« Vitello tonnato (medium gegartes Kalbfleisch mit
Thunfischsauce - kalt)

- Kaltes Roastbeef mit Meerrettichcréeme

+ Knackige Garnele mit Zitronensaft, Dill, Chili
und Knoblauch

« Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
« Wirzfleisch mit Kése Uberbacken
+ Knoblauchpeperoniin der Pfanne gebraten

« Auberginenmedaillons mit mediterraner Hackfleisch-
flllung und Feta Uberbacken

« Miesmuschelfleisch in einer mediterranen Tomaten-
sauce mit Feta Uberbacken

» Weinbergschnecken in Knoblauch-Sahne-Sauce mit
Kase uberbacken

Salate
3 zur Auswahl

+ Rucolasalat mit Chili, Parmesanhobel,
Knoblauch und Olivendl

+ Griechischer Salat

+ Gurken-Dill-Salat

« Tomaten-Schafskase-Salat

« Orientalischer Couscous-Salat mit Koriander,
Feta und Blattpetersilie

« Caesar Salat - der amerikanische Klassiker

Personenanzahl:

ab 50 Personen

um jede Person erweiterbar

Preis:

65,00 €/Person

9 Hauptgerichte zur Auswahl
3 frische Salate, 5 kleine Leckerbissen,
3 Sattigungs- & 5 Gemdisebeilagen frei wahlbar

Immer dabei:
Obst-, Kase- & Antipastiplatte, Mini-Brdotchen

Dessert-Variation inklusive

Buffetbetreuung durch zwei
Service-Mitarbeiter inklusive!

Nudelgerichte (Hauptgericht)

- Farfalle mit Kirschtomaten, Rucola, Knoblauch,
Parmesan & Pesto

« Pennein Tomaten-Vodka-Sahnesauce mit Mozzarella
und Basilikum

« Salbei-Butter-Gnocchi auf Ratatouille

« Penne mit Wurzelspeck-Spinat-Sahnesauce, Parme-
san und Kirschtomaten

« Farfalle mit Flusskrebsfleisch und griinem Spargel in
Tomaten-Vodka-Sahnesauce

Gerichte von der Ente (Hauptgericht)

« Tranchen von der gebackenen Entenbrust
an klassischer Sauce

Fischgerichte (Hauptgericht)

« Mediterran aromatisierter Zuchtlachs

- Knackig gebratene Garnelen glasiert mit Tomaten-
Knoblauch-Thymian-Sauce, pikant

 Geflligelgerichte (Hauptgericht)

« Hahnchen Kokos-Curry
« Hahnchengyros in Metaxasauce

» Afrikanisches Hahnchengeschnetzeltes mit frischen
roten Paprika und Mais



Gerichte vom Schwein (Hauptgericht)

« Schweinefiletmedaillons mit Pfefferrahmsauce
« Panierte Schweinefiletmedaillons

« Griechisches Hacksteak vom Schwein mit Fetafillung
auf Metaxasauce

+ Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce

« Schweinefilet im knusprigen Baconmantel mit Spinat-
Fetaflillung und Sauce Bernaise

Gerichte vom Rind / Wild / Lamm (Hauptgericht)

« Rinderrahmgulasch
» Rinderroulade

« Spezialitat des Hauses: Premium-Rindfleisch medium
gegart, am Buffet tranchiert, beim Gast angerichtet
mit warmer Krauterbutter und frischem schwarzen
Pfeffer als Topping

« Geschmorte Ochsenbacken mit Rotwein abgeléschtin
Wurzelgemusesauce & feiner Zimtnote

« Wildschweinbraten in SteinpilzsoBe

» Rehkeulenbraten in WacholderrahmsoBe
« Klassischer Hirschbraten

« Wildgulasch mit Sauerrahm

« Waldpilz-Hirschgulasch

» klassischer Lammbraten mediterran abgeschmeckt

vegetarisch (Hauptgericht)

« frisch gebackene Champignons gefillt mit Rahmspi-
nat & Kase Uberbacken

+ SUBkartoffeln gebacken mit Fetaund Granatapfel

« Zucchinihalften gefillt mit Ratatouille und Edamer
gratiniert

« Zucchini-Cannelloni gefllt mit Feta-Krautercreme

vedgan (Hauptgericht)

« Zucchinihalften geflllt mit Ratatouille
« Indisches Linsen-Dal mit Kokosmilch

« Penne mit Tomaten-Vodka-Hafermilchsauce mit
Basilikum

« Chilisin Carne

- Veganes Jambalaya (Gericht mit Kidneybohnen,
Kichererbsen und Reis)

+ Gebackenes Blumenkohl Curry mit Erbsen

« Kichererbsen Tikka Masala mit Tomaten, Kokosmilch
und indischen Gewtlrzen

Sattigungsbeilagen
3 zur Auswahl

« Rosmarinkartoffeln

« Butterreis

« Butterspatzle

« Sahnekartoffeln mit Kase Giberbacken
» Petersilienkartoffeln

« Dicke weiBe Bohnen in Tomatensauce mit Feta gratiniert

Gemiisebeilagen
5 zur Auswahl

«  Brokkoli mit Butter und gehobelten Mandeln
«  Brokkoli mit Sauce Hollandaise

. Pfannengemise (Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Cham-
pignons)

« Karamellisiertes Méhrengemiise mit weiBem Balsa-
mico, Chili und frischer Petersilie

+ Kohlrabi-Rahmgemuse mit frischer Petersilie

«  Schwarzwurzel in Butter gebraten mit Chiliflocken
und frischer Petersilie

«  Karibisches schwarze Bohnengemuise mit Tomaten-
wirfeln und Frihlingszwiebeln

+  Blumenkohlin Butter geschwenkt
« Rosenkohlin Butter geschwenkt

«  Gridne Bohnen mit Knoblauch, Schinkenwiirfeln &
Bohnenkraut

»  Rotkohl mit Ganseschmalz
«  Rahmchampignons
- Blattspinat mit Sahne

«  Frischer weiBer Spargel in Butter gebraten mit Chili
und Petersilie (1.Mai bis 24. Juni)

« Rautenvon grinem Spargel in Butter geschwenkt
mit Chiliflocken

Dessert-Variation
inklusive

o Tiramisu
« Vanille-Himbeermousse

o  Zitronenbaiser

. Schokoladenmousse



o

www.gutshof-haedicke.de

Noch mehr Buffet, noch mehr Service,
noch mehr Event!

Der Gutshof Hadicke ist Ihre Eventlocation mit
mediterranem Flair - perfekt fir Familienfeiern, Jubilaen
oder ausgelassene Partys.

Feiern Sie mit bis zu 120 Gasten in exklusiver Alleinnutzung

mit Saal, Freisitz, Pavillon, Terrasse und Lounge.

GenieBen Sie unser Rundum-sorglos-Paket zum Festpreis,
frei wahlbare, Uberraschende Kulinarik und erleben Sie
Feiern auf die Gutshof-Weise.

Vereinbaren Sie jetzt eine Besichtigung!

e 034606 - 35881

Hadicke Spezialititen ¥ s.haedicke@t-online.de
Dorfplatz 3, OT Teicha, a

06193 Petersberg & www.hadicke-spezialitaten.de



